Sachsen

Spatburgunder
Qualitatswein
trocken
Herkunft
Herkunftsland DEUTSCHLAND
Region SACHSEN
Weinlage Sachsen
Norden 51° 9' 29.8" Osten 13° 35' 3.6"

Art der Reberziehung

Rebstécke pro ha

Drahtrahmen
Die Gesamtrebflache in Sachsen betragt 494 ha (Stand 2018). Das enspricht 0.4
6000, Klon unbekannt

Jahrgang

Jahrgang Jahrgangsblend

Vinifikation

Mostgewicht 94 °Oe

Garung gekunhlt, im Edelstahltank bei 14°C
Hefe

Abfullung am 01.August 2016

Gesamtsaure 7.14l/

Restzucker 14l

Alkohol 11.82 %vol

Speiseempfehlung
Sensorik

Aromen

perfekter Begleiter zu fangfrischer Maischolle auf gebratenen
Bauchspeck mit Fruhlingslauch

Aromafiille nach gelben Apfeln, Mandel, Birne mit klarer, ausgewogener
Saurestruktur

Feige, Pfirsich, Birne

Technische Details

Verpackung
Weinnummer
Verschluss
Trinktemperatur
allergene Stoffe
Besonderheiten

Zutaten & Kalo

Sachsenflasche 0.75 Liter
141416

VinoTwist Drehverschluf3
11 bis 12 °C

enthalt Sulfite < 45 mg/I

rienverzeichnis

Zutatenverzeichnis

100 ml entahlten durchschnittlich

Trauben

Energie 292 kJ (69 kcal)

Kohlenhydrate 0.9 g

davon Zucker 0.1 g

enthalt geringfligige Mengen von Fett, gesattigten Fettsauren, Eiweil3 und Salz




