2017er Meil3ner Kapitelberg
Grauer Burgunder

Qualitatswein

trocken
Herkunft
Herkunftsland DEUTSCHLAND
Region SACHSEN
Weinlage Meil3ner Kapitelberg
Geographie Sid-Sitdwest 173 m Giber NN
Norden 51° 8' 41.2" Osten 13° 30' 26.5"
Gelande Neigung <6%
Boden Grussand aus Granodiorit und L6Rlehm Gber periglaziarem Granodiort

Rebstécke pro ha

Jahrgang

6100 Pflanzjahr 2013, Klon FR 49-207 auf 5BB

Beschreibung

Niederschlag
Jahresmittel
Temperatur max/min

Der Jahrgang 2017 héatte mit dem zeitigsten Lesebeginn seit 80 Jahren sachsische
Weinbaugeschichte schreiben kénnen. Doch dann sind die Trauben auf Grund der
Herbsttemperaturen von 15-17°C nur sehr sehr langsam ...

705 mm

11.09°C

34.90°C (20.06.17) / -11.10°C (06.01.17)

Vinifikation

Lesedatum selektive Handlese am 27.September 2017
Mostgewicht 75 °Oe

Garung gekuhlt, im Edelstahltank bei 14°C

Hefe

Abflllung am 21.Mai 2018

Gesamtsaure 6.6 g/l

Restzucker 4.8 g/l

Alkohol 11.9 %vol

Speiseempfehlung

Sensorik
Aromen

idealer Begleiter zu Variationen von Edelfischen an
Krabbenbutterschaum mit Krauterreis

vereint Kraft u. Sanftheit, harmonisch-frisch mit saftiger Frucht
Aprikose, Ananas, Zitrone

Technische Details

Verpackung
Weinnummer
Verschluss
Trinktemperatur
allergene Stoffe
Besonderheiten

Sachsenflasche 0.75 Liter
140918

VinoTwist Drehverschluf3
11 bis 12 °C

enthalt Sulfite < 42 mg/I

Zutaten & Kalorienverzeichnis

Zutatenverzeichnis

100 ml entahlten durchschnittlich

Trauben

Energie 300 kJ (71 kcal)

Kohlenhydrate 1.3 g

davon Zucker 0.5 g

enthalt geringfligige Mengen von Fett, gesattigten Fettsauren, Eiweild und Salz




