2018er Meil3ner Kapitelberg
Weil3er Burgunder

Qualitatswein

trocken
Herkunft
Herkunftsland DEUTSCHLAND
Region SACHSEN
Weinlage Meil3ner Kapitelberg
Geographie Sid-Stdwest 145 m Giber NN
Norden 51° 8' 39.3" Osten 13° 30' 8.4"
Gelande Neigung >30%
Boden Grussand aus Granodiorit und L6Rlehm Gber periglaziarem Granodiort

Rebstécke pro ha

Jahrgang

6100 Pflanzjahr 2002, Klon FR70 auf 5BB

Beschreibung

Niederschlag
Jahresmittel
Temperatur max/min

Es waren die besten Bedingungen, fiir einen so auf3ergewéhnlichen und
herausragenden Jahrgang, wie 2018. Der friihe Vegetationsbeginn am 10.April und
die frilhe Weinblite schon am 25.Mai ermdglichten eine sehr lan ...

387 mm

11.65°C

41.50°C (31.07.18) / -14.70°C (27.02.18)

Vinifikation

Lesedatum selektive Handlese am 01.0Oktober 2018
Mostgewicht 88 °Oe

Garung gekuhlt, im Edelstahltank bei 14°C

Hefe ZYMAFLORE® VL1 Firma

Abflllung am 25.Februar 2019

Gesamtsaure 5.6 g/l

Restzucker 7 gll

Alkohol 12.4 %vol

Speiseempfehlung
Sensorik
Aromen

Zander auf der Haut gebraten mit grinem Spargel, Limonen- Joghurtsauce
Aromafiille nach gelben Apfeln, Mandel, ausgewogene Saurestruktur
Feige, Pfirsich, Birne

Technische Detalils

Verpackung
Weinnummer
Verschluss
Trinktemperatur
allergene Stoffe
Besonderheiten

Sachsenflasche 0.75 Liter
140419

VinoTwist Drehverschluf3
11 bis 12 °C

enthalt Sulfite < 46 mg/I

Zutaten & Kalorienverzeichnis

Zutatenverzeichnis

100 ml entahlten durchschnittlich

Trauben

Energie 314 kJ (74 kcal)

Kohlenhydrate 1.5 g

davon Zucker 0.7 g

enthalt geringfliigige Mengen von Fett, gesattigten Fettsauren, Eiwei3 und Salz




